
., BEANS  >>

Sieben  Espressi  und  zwei  Filter  im  kultigen  crema-Test  -

alle  schorg  jetzt  Gewinner,  denrt  sie habert  es irg unsere

Ertdauswahl fiAr dieses Heft geschaffi. Bohnert, die lohnert:

SO TESTEN WIR:
Eines  vorab:  Alle  hier  vorgestellten

Kaffees  haben  uns  geschmeckt.  Ins Heft

schaffen  es nur  die  Besten.  Der  Testsie-

ger  hat  einen  Button,  der  Rest  ist  alpha-

betisch  geordnet.  Wir  testen

,Linea  Mini",  die  MOhle  ist  von

Filter  von  coffee-consulate.com

See sand Rfjster  und woolen hter  n'ytt dabet

sefn? Schtcken  Sje uns etnfach  [hre Bohnen

an: BT Vec!ag GrnbH, Afdentxactxstr.  52 a,

81379  MOnchpr.
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,-/
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@ Monsooned Malabar
R6ster:  Bonafede  Kaffeer6sterei

Ein kr5ftiger  Single  Origin  aus  100  % Arabica-Bohnen  aus

derindischen  Malabar-Region.  Die Bohnen  durchlaufen

das  traditionelle  Monsooning-Verfahren,  bei dem  sie

mehrere  Wochen  Monsunwinden  ausgesetzt  werden.  Die

R5stung  ist  kr5ftig,  die  Bohnen  zeigen  ein  gleichmuBiges,

sauberes  Erscheinungsbild.  lm Geschmack  dominieren

wOrzig-schokoladige  Aromen  mit  einer  markanten  Tiefe

und  besonders  geringer  Score.  Besonders  auff51lig  ist  die

klare,  erdige  WOrze.

> www.kaffeeroesterei-bonafede.de

@ Mr Toi
R6ster:  Good  Karma  Coffee

100  % Canephora.  Omniroast,  eigentlich  ja kein,,Espresso".

Das Bohnenbild  ist  auBergew5hnlich  sch5n,  so sch5n,  dass

man  kurz  vergisst,  dass  hier  eine  Canephora  in der  TOte

liegt.  lm Mund  Popcorn-Geschmack  pur,  sofort  present  und

erstaunlich  klar. Dazu  kommen  Noten  von  Rum  und  vie

Honig,  die  dem  Espresso  eine  unerwartete  SOl3e geben.

Kein  Alltagsespresso,  sondern  ein  Abenteuer.  Far  Espres-

sonisten,  die  schon  alles  geschmeckt  haben  und  nun  Lust

auf  etwas  wirklich  Anderes  haben.

> www.goodkarmacoffee.de

Costa  Rica
R6ster:  Kaffee  Braun

Der  Filterkaffee  zeigt  sich  lebendig  und  klar. In

der  Tasse  steht  eine  pr5sente,  frische  Zitrus-

s5ure,  die  sofort  Spannung  aufbaut,  ohne

spitz  zu wirken.  lm Geschmack  entfalten  sich

Aromen  von  dunk!er  Schokolade  und  Nuss,

die  dem  Kaffee  Tiefe  und  Ruhe  geben.  Dazu

kommt  eine  fruchtige  Note  von  Aprikose,  die

das  Profil  5ffnet  und  fur  Leichtigkeit  sorgt.

Besonders  auff51lig  ist  das  Zusammenspiel

aus  Frische  und  Struktur.  Die S5ure  tr5gt,  die

Aromen  bleiben  pr5zise.

> www.kaffeebraun.com

@ Sierra Azul
R6ster:  Laufenmiihle

Sehr  sch5n  dunkel  ger5stet,  klar  definiert,  ohne  ins  Uber-

zeichnete  zu kippen.  Die Bohnen  machen  einen  gleichm5-

!3igen,  sorgf51tigen  Eindruck.  Die  Crema  ist

haselnussfarben,  fein  und  stabil,  sie  steht  ruhig  in der

Tasse  und  wirkt  einladend.  lm Geschmack  zun5chst  Solve,

weich  und  rund,  begleitet  von  einer  leichten,  gut  einge-

buridenen  S5ure.  Danach  entwickelt  sich  eine  sahnige,

fast  tortenartige  Cremigkeit.  lm Abgang  zeigt  sich  Schoko-

ade,  sauber  und  angenehm  present.

> www,einsundalles-shop.de

Hochries  Espresso
R6ster:  Consenz  Coffee

Auf  den  Punkt  ger5stet.  Die Bohnen  ma-

chen  einen  sorgf51tig  selektierten  Ein-

druck.  Die Crema  ist  haselnussbraun,

feinporig  und  stabil.  Zun5chst  angenehm

und  zug5nglich,  getragen  von  viel  Milch-

schokolade.  Danach  5ffnen  sich Karamell-

noten  und  ein  Teinerfloraler  Hauch,  der

dem  70/30-Blend  Frische  verleiht.  Der  Es-

presso  wirkt  geschmeidig,  aber  nicht  soft,

mit  spijrbarem  ROckgrat.  Der  Abgang  ist

mittellang,  sauber  und  schokoladig,  mit

sanfterSOBe.  > www,consenz.coffee

Der Versuch
R6ster:  Avenir  Kaffee

Arabica  aus  einer  peruanischen  Partner-

kooperative.lmportiertvon  Quijote  Kaffee

und  von  Avenir  ger5stet.  lm Geschmack  zu-

n5chst  komplex  und  weich,  getragen  von

klaren  Schokonoten.  DarauT  folgen  eine

sahnig  cremige  Textur  und  ein  voller  K5r-

per,  der  den  Espresso  breit  im Mund  stehen

Ijsst.  Feine  Mandelankl5nge  erg5nzen

das Profil,  ohne  sich in den  Vordergrund  zu

dr5ngen.  Ein Espresso  mit  Haltung,  der  pur

Oberzeugt  und  in Latte  und  Co. zum  Gigan-

ten  wird.  > www.ueberlegen.coop

Mafioso
R6ster:Tropical  Mountains

Bio Arabica  Single  Origin  aus  Peru.  Sehr

fein  einzustellender  Mahlgrad.  Dunkel  ge-

r5stet,  aber  bewusst  nicht  zu dunkel.  Die

Bohnen  wirken  sauber  und  gleichm,5Big.

Die Crema  ist  fein,  ruhig  und  stabil,  sie legt

sich  geschlossen  auf  den  Espresso.  lm Ge-

schmack  zeigt  sich  der  Espresso  zartbitter

und  wOrzig,  dazu  kommen  klare  Toastno-

ten  und  eine  natOrliche  SCjBe, die  dem

dunklenProfilBalancegibt.  DerAbgang

bleibt  schokoladig  und  angenehm  rund.

) www.tropicalmountains.com

Toulouse  Blend
R6ster:  Gunter  Coffee

60/40-Mischung  aus  Brasilien,  Guatemala  und  Indien.

Sehr  sch5nes  Bohnenbild,  gleichm513ig  und  sauber.  Mit-

telfeiner  Mahlgrad.  Die  Crema  ist  fest  und  homogen,

steht  stabil  in der  Tasse.  lm Geschmack  zun5chst  leicht

wiirzig,  dann  cremig  mit  Krokantnoten.  Der  K5rperist

voll  und  present. Besonders  auff51lig  ist  die  geschlos-

sene  Textur.  lm Abgang  zeigt  sich  der  Espresso  ange-

nehm  schokoladig,  mit  einem  Hauch  Praline.

) www,guentercoffee,com

FILTERJKAFFEE

Free  Decaf
R6ster:  Alrighty  Coffee

lm Aufguss  zeigt  sich  der  entkoffeinierte  Kaf-

Fee klar  und  ausgewogen.  Schon  im ersten  Ein-

druck  wirkt  er ruhig  und  zug5nglich,  ohne

dabei  flach  zu sein.  lm Geschmack  stehen

Schokolade  und  Malz  im Vordergrund,  sie

geben  dem  Kaffee  Tiefe  und  eine  angenehme

W5rme.  Dazu  kommt  eine  feine  Zitrusnote,  die

Frische  bringt  und  das  Profil  auflockert.  Beson-

ders  auff51lig  ist  die  Balance:  Trotz  Entkoffei-

nierung  bleibt  der  Kaffee  aromatisch  und

strukturiert.  Der  Abgang  ist  sauber  und  rund.

) www.alrighty.coffee
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