« BEANS »

BOHNEN,
DIE LOHNE

Sieben Espressi und zwei Filter im kultigen crema-Test —

alle schon jetzt Gewinner, denn sie haben es in unsere
Endauswahl fiir dieses Heft geschafft. Bohnen, die lohnen:

HOCHRIES

ESPRESSO

consenz.

DIE BESTEN KAFFEES DER WELT
GEROSTET IN DEN BAYRISCHEN ALPEN

v

Hochries Espresso

Roster: Consenz Coffee

Auf den Punkt gerdstet. Die Bohnen ma-
chen einen sorgfdltig selektierten Ein-
druck. Die Crema ist haselnussbraun,
feinporig und stabil. Zundchst angenehm
und zugdnglich, getragen von viel Milch-
schokolade. Danach &ffnen sich Karamell-
noten und ein feiner floraler Hauch, der
dem 70/30-Blend Frische verleiht. Der Es-
presso wirkt geschmeidig, aber nicht soft,
mit sptirbarem Riickgrat. Der Abgang ist
mittellang, sauber und schokoladig, mit
sanfter StiBe. > www.consenz.coffee

AVENIR

Der Versuch

Roster: Avenir Kaffee

Arabica aus einer peruanischen Partner-
kooperative. Importiert von Quijote Kaffee
und von Avenir gerostet. Im Geschmack zu-
nachst komplex und weich, getragen von
klaren Schokonoten. Darauf folgen eine
sahnig cremige Textur und ein voller Kor-
per, der den Espresso breit im Mund stehen
ldsst. Feine Mandelanklénge erganzen

das Profil, ohne sich in den Vordergrund zu
drangen. Ein Espresso mit Haltung, der pur
tiberzeugt und in Latte und Co. zum Gigan-
tenwird. > www.ueberlegen.coop
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SO TESTEN WIR:

Eines vorab: Alle hier vorgestellten
Kaffees haben uns geschmeckt. Ins Heft
schaffen es nur die Besten. Der Testsie-
ger hat einen Button, der Rest ist alpha-
betisch geordnet. Wir testen —
Espressi mit einer La Marzocco '
,Linea Mini", die Mihle ist von

Mahlkénig (,E65S"). Die Filterkaf- ¢~
fees testen wir mit einem RS16- (-
Filter von coffee-consulate.com

Sie sind Roster und wollen hier mit dabei
sein? Schicken Sie uns einfach lhre Bohnen
an: BT Verlag GmbH, Aidenbachstr. 52 a,
81379 Miinchen.

NGLE ORIGIN

ARK ROAST

Mafioso

Roster: Tropical Mountains

Bio Arabica Single Origin aus Peru. Sehr
fein einzustellender Mahlgrad. Dunkel ge-
rostet, aber bewusst nicht zu dunkel. Die
Bohnen wirken sauber und gleichmaBig.
Die Crema ist fein, ruhig und stabil, sie legt
sich geschlossen auf den Espresso. Im Ge-
schmack zeigt sich der Espresso zartbitter
und wiirzig, dazu kommen klare Toastno-
ten und eine nattrliche StiRe, die dem
dunklen Profil Balance gibt. Der Abgang
bleibt schokoladig und angenehm rund.

> www.tropicalmountains.com
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MONSOONED

MALABAR

ESPRESSO
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© Monsooned Malabar

Roster: Bonafede Kaffeerdsterei

Ein krdftiger Single Origin aus 100 % Arabica-Bohnen aus
der indischen Malabar-Region. Die Bohnen durchlaufen
das traditionelle Monsooning-Verfahren, bei dem sie
mehrere Wochen Monsunwinden ausgesetzt werden, Die
Rostung ist kraftig, die Bohnen zeigen ein gleichmaBiges,
sauberes Erscheinungsbild. Im Geschmack dominieren
wiirzig-schokoladige Aromen mit einer markanten Tiefe
und besonders geringer Sdure. Besonders auffallig ist die
klare, erdige Wiirze.

> www.kaffeeroesterei-bonafede.de

Mr Toi

Rister: Good Karma Coffee

100 % Canephora. Omniroast, eigentlich ja kein ,Espresso”,
Das Bohnenbild ist auBergewdhnlich schon, so schon, dass
man kurz vergisst, dass hier eine Canephora in der Tiite
liegt. Im Mund Popcorn-Geschmack pur, sofort prasent und
erstaunlich klar. Dazu kommen Noten von Rum und viel
Honig, die dem Espresso eine unerwartete SiiBe geben,
Kein Alltagsespresso, sondern ein Abenteuer. Fiir Espres-
sonisten, die schon alles geschmeckt haben und nun Lust
auf etwas wirklich Anderes haben.

> www.goodkarmacoffee.de

Costa Rica

Roster: Kaffee Braun

Der Filterkaffee zeigt sich lebendig und klar. In
der Tasse steht eine prasente, frische Zitrus-
sdure, die sofort Spannung aufbaut, ohne
spitz zu wirken. Im Geschmack entfalten sich
Aromen von dunkler Schokolade und Nuss,
die dem Kaffee Tiefe und Ruhe geben. Dazu
kommt eine fruchtige Note von Aprikose, die
das Profil 6ffnet und flr Leichtigkeit sorgt.
Besonders auffdllig ist das Zusammenspiel
aus Frische und Struktur. Die Sdure trdgt, die
Aromen bleiben prdzise.

> www.kaffeebraun.com

Q© Sierra Azul

Roster: Laufenmiihle

Sehr schon dunkel geréstet, klar definiert, ohne ins Uber-
zeichnete zu kippen. Die Bohnen machen einen gleichma-
Bigen, sorgfdltigen Eindruck. Die Crema ist
haselnussfarben, fein und stabil, sie steht ruhig in der
Tasse und wirkt einladend. Im Geschmack zundchst SiiBe,
weich und rund, begleitet von einer leichten, gut einge-
bundenen Sdure. Danach entwickelt sich eine sahnige,
fast tortenartige Cremigkeit. Im Abgang zeigt sich Schoko-
lade, sauber und angenehm prasent.

> www.einsundalles-shop.de
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TOULOUSE

Toulouse Blend

Réster: Giinter Coffee

60/40-Mischung aus Brasilien, Guatemala und Indien.
Sehr schénes Bohnenbild, gleichmé&Big und sauber. Mit-
telfeiner Mahlgrad. Die Crema ist fest und homogen,
steht stabil in der Tasse. Im Geschmack zundchst leicht
wiirzig, dann cremig mit Krokantnoten. Der Korper ist
voll und prdsent. Besonders auffallig ist die geschlos-
sene Textur. Im Abgang zeigt sich der Espresso ange-
nehm schokoladig, mit einem Hauch Praline.

> www.guentercoffee.com
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Free Decaf

Roster: Alrighty Coffee

Im Aufguss zeigt sich der entkoffeinierte Kaf-
fee klar und ausgewogen. Schon im ersten Ein-
druck wirkt er ruhig und zuganglich, ohne
dabei flach zu sein. Im Geschmack stehen
Schokolade und Malz im Vordergrund, sie
geben dem Kaffee Tiefe und eine angenehme
Warme. Dazu kommt eine feine Zitrusnote, die
Frische bringt und das Profil auflockert. Beson-
ders auffdllig ist die Balance: Trotz Entkoffei-
nierung bleibt der Kaffee aromatisch und
strukturiert. Der Abgang ist sauber und rund.

> www.alrighty.coffee



